


Académie du Vin de France

SELECTION DE VINS

Crémant de Bourgogne

* ¥k

Meursault Charmes ler Cru 1997

Domaine des Comtes Lafon
A F

Chevalier- Montrachet Grand Cru 1992 en Magnum

Domaine Leflaive
EE = 3

Nuits Saint Georges ler Cru Les Saint Georges 1992

Domaine Henri Gouges
Volnay Champans 1er Cru 1990
Domaine Marquis d’Angerville

Chambertin Grand Cru 1991

Domaine Armand Rousseau
* ¥k

La Tache Grand Cru 1979 en Mathusalem
Domaine de [a Romanée Conti

" REIAIS &
CHATEAUX.




Hostellerie de Levernois
Vendredi 28 Mai 2004

MENU

Homard breton cuit en cocotte aux "E‘pices Douces
Pointes d "Asperges et Feéves Vertes

£ R ¥

Noix de Ris de Veau braisée
Aux Morilles et Nouillettes Fraiches

X ¥ ¥

Canon d’Agneau Réti au Foie Gras en Croustille de

Pomme de Terre et jus de r6ti d [a Truffe noire
*x kX

Les Fromages Frais et Affinés par Monsieur BENNER,
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Les Saveurs sucrées de ["Hostellerie
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